
PROJE PLANI 

Proje BaĢlığı: Tosya Sarıkılçık Pirincinin DPPH Yöntemi ile Antioksidan Aktivitesinin 

Belirlenmesi 

 

1.Amaç ve Kapsam: Bu projenin amacı Tosya ilçesinde yetişen Sarıkılçık pirincinin 

antioksidan aktivitesini DPPH yöntemi kullanarak belirlenmesidir. Bu sayede gerek 

endüstriye yeni kullanım alanları yaratması bakımından bu yerel pirinç türü hakkında bilgi 

vermek, gerekse de antioksidan içeriği olup olmadığının belirlenmesi ile de insan sağlığına 

yararları hakkında bilgi vermektir.  

 

 

2. Yöntem ve Gereçler:  

 

Gereçler: 

 Pirinç ve çelik numuneleri(Oryza Sativa L.) 

 Metanol çözeltisi 

 Ultrasonik Banyo 

 Kalın porlu süzgeç kağıdı 

 DPPH (2,2-diphenyl-1-picrylhydnazyl) Kalibrasyon Çözeltisi 

 Troloks Çözeltisi 

 SHIMADZU UVmini-1240 UV-Visiblespektrofotometre (SchimadzuCorp., Kyoto, 

Japan manufactures) 

 

Bütün kimyasallar analitik saflıkta Sigma-AldrichCo. LLC.  firmasından sağlanmıştır. Her 

aşamada deiyonize saflıktaki su kullanıldı. Absorbanslar, SHIMADZU UVmini-1240 UV-

Visiblespektrofotometre (SchimadzuCorp., Kyoto, Japan manufactures) ile 515nm de, 1cm 

kalınlığında bir çift denk kuartz küvet kullanılarak ölçüldü.  

Yöntem:  

DPPH Radikal Süpürme Yöntemi ile çalışıldı. Bu yöntem antioksidan aktivite ve kapasite 

tayininde kullanılan stabil radikallerden birisidir. Metanoldeki çözeltisinin rengi menekşe 

morudur.  
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